
È l’ora dell’aperitivo
da LANZANI

Bottega & Bistrot

LA NOSTRA BOTTEGA DAL 1990



I Salumi

Selezione di salumi
Crudo di Parma S. Ilario stagionato
Culatello di Zibello ANTICA CORTE PALLAVICINA

Brisaola della val Chiavenna OFFICINA GASTRONOMICA MA!

Mortadella BIDINELLI

Prosciutto cotto Branchi 221 LEGATO A MANO

Tagliere di salami 2 SALAMI DI NOSTRA SELEZIONE

 19
16

22
18
12
14
14

Sfiziosità

Lanzburger servito con chips di patate e salse
PANE AI SEMI DI GIRASOLE, BURGER DI MANZO, ROBIOLA BRESCIANA, 
SALSA AI CARCIOFI E BACON CROCCANTE

Filetti di pollo croccante CON SALSA TARTARA

Piccolo
Grande

Lievitate bianca
con Sale maldon e olio EVO
con Mortadella Bidinelli
con prosciutto crudo di Parma S.Ilario e stracciatella

Lievitata classica
con pomodoro S. Marzano, fior di latte e basilico

Acciughe del Mar Cantabrico ACCOMPAGNATE CON BURRO

Sardine portoghesi in latta SERVITE CON PANE TOSTATO

Degustazione di acciughe 2 TIPOLOGIE CON BURRO

Salmone affumicato Artico Calvisius CON BURRO

 19

9
16

8
16

22

14
14
12
18
18

Le Verdure

Giardiniera Lanzani
Puntarelle sott’olio
Tris di sottoli
Carciofini violetti di Albenga
Sautè di verdure al forno

6
7

10
**2 

5

Bufala

Bufala e crudo di Parma S.Ilario stagionato
Bufala e puntarelle sott’olio
Bufala e acciughe del Mar Cantabrico

16
12
13

Joselito
Patanegra

Patanegra Joselito gran reserva CON PAN Y TOMATE

Paleta Joselito CON PAN Y TOMATE

Selezione di salumi Joselito PALETA, COPPA, CHORIZO E JAMON

30
25
32

I Formaggi

Tagliere di formaggi morbidi, stagionati ed erborinati
Piccolo 4 VARIETÀ

Grande 7 VARIETA

*11
*15

I piatti
della gastronomia

Tartare di manzo CON CARCIOFI E GRANA

Piccola
Grande

Tartare di manzo di Bat CON CAPPERI, ACCIUGHE E CIPOLLINE

Piccola
Grande

Roast beef CON PARMIGIANO REGGIANO

Vitello tonnato CON GIARDINIERA LANZANI

Lasagna alla verdure
Lasagna con ragù di carne 
Parmigiana di melanzane

8
15

8
15
13
16
14
14
14

*Prezzo a persona
** Prezzo al pezzo

Indicare al personale di sala eventuali allergie o intolleranze ad alcuni alimenti. L’elenco degli ingredienti 
completo è consultabile presso il nostro bancone. Alcuni prodotti sono trattati per 24 ore ad una 

temperatura inferiore a -20° per garantire la massima sicurezza. Alcuni alimenti in base alla stagionalità e 
reperibilità potrebbero aver subito la procedura di abbattimento.

I taglieri saranno serviti
con pane al lievito madre 

I taglieri saranno serviti
con pane al lievito madre 

Un calice di vino?
inquadra il QR Code

@LANZANIBOTTEGAEBISTROT


